Aberbackene Schinken-
Haclerillehen i Tomatensobe

Zutatew:

Zubereltungszeit: 40 Minuten
Grundmenge: = Personen

500 g Hackflelseh

400 g Tomnatewn, stitckioe

200 g Kochschinken in Schetben
150 ml Cremefine oder Sahne
Plzzakiise

Salz g Pfeffer

Bastlikum

1 EL Spelsestiivke

Sownstlges:

Auflautform

Zuberettung:

1.

2.

Backofen auf 200°C umluft vorhelzen

Hackdflelseh kriiftig mit Salz § Pleffer witrzen und gleichmirbio auf die Anzahl
Schinkenschetben aufteilen

Hackmasse grob tn elne Litngliche Form bringen und tn den Schinken einwickeln.
Nebeneinander in die Auflautform Legen

Tomaten, Sahne uno Speisestiirike mischen. Kriiftio wmit Salz, Pfeffer wnd
Bastlilkum witrzen

Sobe iber die Hackrdllehen gieben und den Kiise darauf verteilen

e Backofen ca. 30 Minuten backen



